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 제21회「식품안전의 날」

식품안전관리 유공 정부포상 후보자 공개검증

1. 추천기관 : 식품의약품안전처

2. 포상목적 : 식품안전에 기여한 유공자를 발굴·포상하여 공로를 치하하고,

식품안전과 그 관리의 중요성에 대한 지속적인 국민인식 확산·증진

3. 포상일시 : 2022.5.3.(화) 10:30(예정)

4. 포상훈격 (작년규모) : 훈·포장, 대통령 및 국무총리표창 (‘21년 16점)

5. 의견제출 방법 : 전자우편 (yoona61@korea.kr)

- 음식문화개선 사업 관련 (ironkimch@korea.kr)

mailto:yoona61@korea.kr
mailto:ironkimch@korea.kr


※ 순서는 성명/지역명 가나다순이며, 포상대상자는 결격사유 조회 후 공적심사위원회 심의 등을 통해 추후 확정 예정
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 제21회 「식품안전의 날」 유공 포상 후보자 주요 공적

연번
성명 

수공기간

소속

직위/직급
주요 공적

1 강경선

22년 04월
서울대학교

교수

✔ 한국식품위생안전성학회에서의 활동

 - 학술지 편집위원장, 부회장, 수석 부회장, 14대 회장으로 역임을 

하였으며 학회의 춘계 및 추계 정기 학술대회, 식품안전 이슈관련 

특별 심포지엄 등을 기획하고 진행해 옴.

✔ 공중보건학 과목 교육 및 과제수행

 - 식품 안전성학회에서 학술지 편집위원장으로 활동하며 식품안전에 

대한 유익하고 과학적인 전문논문이 발간될 수 있도록 노력하였음. 

또한 식품 및 축수산 안전관리 분야 사업 및 과제를 수행한 바 

있음. 다양한 과제 참여를 통해 식품 등 안전관리 및 축수산 안전

관리 사업의 신규 연구과제 발굴 및 중장기계획 수립한 바 있음. 

2 경기성

22년 06월
충북대학교

교수

✔ 식품 잔류농약의 위해성을 국제수준의 과학적 방법으로 평가·제시

하여 잔류허용기준 설정에 반영토록 역할을 수행하여 공신력 있는 

기준 설정에 기여

✔ 잔류허용기준 부재로 수출이 불가능한 인삼 등의 유망수출작물에 

대한 국제 잔류허용기준 설정에 필요한 과학적 자료를 마련하며, 

특히 살균제(difenoconazol, azoxystrobin)의 인삼에 대한 CODEX 

잔류허용기준을 설정하는 데 기여

✔ 벼 잔류농약의 CODEX 잔류허용기준 설정을 위한 연구 수행하여, 

쌀을 섭취함에 따라 실제 국민이 섭취하는 잔류농약의 양을 산출할 

수 있는 과학적 근거 제시하며 국민 건강 확보에 기여

3 김성윤

11년 05월

한국생명공학

연구원

바이오안전성

정보센터

정책팀장

／책임연구기사

✔ 유전자변형생물체 수입승인 절차 애로사항 개선 등 유전자변형

생물체 안전관리 상 식품업계 불편 해소를 위한 제도 정비 방안 

마련

✔ 국내 수입되는 식품용 유전자변형생물체에 대한 통계 분석 및 대국민 

정보공개와 국내 유출 유전자변형생물체에 대한 대응과 제거 작업 

등의 역할을 수행

✔ 바이오안전성위원회(유전자변형생물체 국내 안전관리 위한 정부민간

전문가 협의체) 간사로, 유전자변형생물체 국내 제도개선에 기여

4 김수복

33년 10월
(사)한국휴게

음식업중앙회

사무총장

✔ 코로나19로 인해 휴게음식점 업계의 어려운 상황 속에서 탁월한 

조직 관리능력을 발휘하여 휴게음식점의 코로나19 확산 방지에 

적극적으로 지원하고 협조

✔ 전국 직원 교육 실시, 전국 회원업소 방역수칙준수 안내문 발송

(37회) 등 휴게음식점의 코로나19 확산 예방 기여

✔ 중앙교육원 및 시도 15개의 교육원을 운영하며 휴게음식점과 

식품자동판매기 영업자 위생교육 실시하며 안전하고 위생적인 

식품을 제공하기 위한 환경을 조성하기 위해 노력



※ 순서는 성명/지역명 가나다순이며, 포상대상자는 결격사유 조회 후 공적심사위원회 심의 등을 통해 추후 확정 예정
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연번
성명 

수공기간

소속

직위/직급
주요 공적

5 김영옥

16년 05월

전라북도 

건강증진과

식품위생주사

✔ 시기별, 업종별 집중 지도점검을 통한 안전관리로 안전한 먹거리 

환경 조성에 기여

✔ 부정불량식품 합동단속, 상습고의적 위반업소 관리강화 등 위해

식품사전차단과 현장중심의 모니터링으로 식품안전관리에 노력

✔ 코로나19 확산에 따라 유흥·단란주점·일반음식점 등 중점관리시설 

대상 관리를 통해 안전하게 다중이용시설 이용할 수 있도록 노력

6 김용석

14년 08월

전북대학교

교수

✔ 식품위생심의위원, 위해평가 전문위원, 국민청원 안전검사 심의위원 

등으로 활동하며 식품과 식품첨가물의 안전관리, 기준·규격, 개정 

등을 위해 기여

✔ 식품첨가물 시험법 및 기준·규격 관련 연구과제를 다수 수행하며, 

식품첨가물 및 기구·용기·포장의 안전관리 및 기술발달에 기여

✔ 한국식품위생안전성학회 이사, 부편집위원장 등으로 활동하며 논문

24편(식품첨가물 관련 9편)을 게재하는 등 학술적 발전에 기여

7 박기태

35년

㈜피쉐프코리아

대표이사

✔ 전국 70여개 매장을 확보한 대구 지역 대표 베이커리 전문 프랜차이즈

기업 대표로서, 동네빵집 활성화와 제과산업의 상생발전 선도

✔ 당일생산/당일판매 원칙으로 모든 가맹점 대상 방역전문업체 관리, 

주기적 위생교육 실시, 안전한 식품제공을 위한 연구활동 수행

✔ ’18년부터 육군 장병들에 창업 성공스토리와 요리법 전수 등 재능 

기부 등 지역봉사활동 과 사회적 경영 활동에 적극 참여

8 박병현

26년 03월

(사)한국유흥

음식업중앙회

경상북도지회

사무처장

✔ 건전한 유흥문화 정착과 단체발전, 업권보호 위한 자율지도 활동을 

실천하여 유흥주점 영업자/종업원을 지도·계몽함.

✔ 정부와 유관기관에서 실시하는 각종 교육 및 캠페인에 솔선수범으로 

참석, 홍보하여 불법 변태업소 척결에 앞장서고 있음.

✔ 지역사회 봉사에도 적극 참여하여 타의 모범이 되며, 특히 보이지 

않는 선행과 법 질서 지키기에서 앞장서서 노력하고 있음

9 박승탁

16년 01월

㈜일양웰푸드

대표

✔ 코레일 유통(주) 자회사가 ’07년 폐업 위기를 맞이하자 근로자의 

일자리 유지를 위해 별도 법인을 설립

✔ 국내 농축산물을 사용하여 식품첨가물을 최소화한 햄과 소시지를 

생산하여 식품안전문화의 정착과 발전을 위해 지속적 노력함.

✔ 보다 안전한 식품제조를 위한 HACCP 시설을 강원도 정선군에 

확보하여 강원도 폐광지역의 경제 활성화에 크게 기여함.

10 서재실

33년 06월

한국호텔관광

실용전문학교

학장

✔ ’88년부터 르네상스서울호텔과 초당대학교에서 조리인의 위상과 

외식산업의 발전을 위해 최선을 다함.

✔ 수산물요리의 고급화와 대중화에 기여함.

✔ 투철한 사명감과 성실한 자세로 수많은 인재를 양성하고 우리나라 

교육 발전에 크게 이바지함.



※ 순서는 성명/지역명 가나다순이며, 포상대상자는 결격사유 조회 후 공적심사위원회 심의 등을 통해 추후 확정 예정
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연번
성명 

수공기간

소속

직위/직급
주요 공적

11 심규창

25년

대상㈜

식품안전센터

센터장

／부장

✔ 유해화학물질(벤조피렌, 바이오제닉아민류 등) 제조공정별 저감화 

기술을 현장에 적용하며 예방적 차원에서 소비자안심을 확보하기 

위해 품질보증 시스템을 구축하여 사건사고 예방을 위해 노력

✔ 신제품과 리뉴얼 제품에 대한 안전성과 안정성을 검토하여 최고 

수준의 위생적인 제품이 출고되도록 신제품 안전게이트 시스템을 

마련하여 사전예방 품질관리를 위해 노력

✔ 위해물질분석 등의 시험분석 운영체계를 국제적인 수준으로 향상

시키기 위해 시험검사 품질보증체계를 도입하여 국제 경쟁력을 

강화하고 품질경쟁력을 확보할 수 있는 기반 마련

12 심원보

15년 04월

경상대학교

교수

✔ 바이오센서개발, 등온비색 증폭기술 등 식품 위해요소 신속 검출법 

개발 연구를 통해 국가 식품안전의 과학적 기술향상에 기여

✔ 한국식품위생안전성학회의 학술지, 학술대회 등을 기획·진행하여 

식품안전 정책 수립에 기여

✔ 경남지역 농업인 대상 최고농업경영자과정 운영하고, HACCP·GAP·

식품위생법 강의 등 식품안전 및 위생관리 인식 정착에 이바지

13 오원택

30년 04월

푸드원택㈜

대표이사

✔ 30여 년간 HACCP 제도개발 및 확산, 국가 식품안전관리 일원화, 

식품인허가제도 개선, 수입식품검사업무 전산시스템개발 등 정부의 

식품안전관리 행정과 지자체 식품안전 역량 향상에 공헌

✔ ‘94년부터 HACCP의 법제화, 일반모델, 교육 프로그램, 교재, 

운영기법 등 초석을 마련하는 등 HACCP 제도 확산에 기여

✔ 연구사업 등으로 축적된 지식과 경험 등을 통대로 각종 매뉴얼과 

해설서, 교재 등을 제작하여 식품안전 전문지식 이해도를 향상

시키고 보급하기 위해 적극적으로 노력

14 이민석

18년 11월

고려대학교

교수

✔ 포스트 코로나19 대비 국가 미생물 안전관리 중장기 전략 연구

(‘21) 등 국가 미생물 안전관리 전략 수립 등 미래 대응 식품안전

관리 강화에 적극적으로 기여(국정과제 57-9 반영)

✔ 천연유래 물질 기반 식중독균 저감화 기술 등 총 31건 식품안전 

관련 기술을 특허 출원 및 등록하고, 식품 관련 144건 SCI(E)급의 

논문을 게재하는 등 활발한 연구수행과 연구결과 실용화에 기여

✔ 국무조정실 식품안전정책위원회·정책연구심의위원회 위원, 식약처 

식품미생물전문가위원회·정책자문위원회 등 다양한 위원회에서 

폭넓게 자문위원으로 활동하며 식품안전 정책 수립·개발에 이바지

15 이범준

19년 11월

충북대학교

교수

✔ 안전한 축산물 생산 및 공급을 위해 노력

 - 농약과 동물용 잔류의약품 전문가로 활동하며 축산물 중에 잔류할 수 

있는 유해물질에 대한 인체의 과학적 안전수준을 제시하는 등 안전한 

축산물 공급에 크게 기여

 - 국내에 사용이 허가되지 않은 항생제와 안전성 평가가 이루어지지 

않아 기준이 설정되지 않는 항균제에 적용하는 잔류기준을 합리적으로 

개선하는 데 주도적 역할을 수행



※ 순서는 성명/지역명 가나다순이며, 포상대상자는 결격사유 조회 후 공적심사위원회 심의 등을 통해 추후 확정 예정
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연번
성명 

수공기간

소속

직위/직급
주요 공적

✔ 축·수산물의 안전관리 기반 확대

 - 농산물 PLS 제도를 축수산물로의 확대 방안 마련을 위해 전문가로서 

과학적 자료 제시뿐만 아니라 부처 간 통합과 협업을 유도하여 

축수산물의 PLS 제도 도입 기반 마련에 공헌

 - 유전독성이나 발암성 물질을 사용금지 물질로 관리할 수 있는 과학적 

기반을 마련하며 수입 축산물 무역분쟁 등 대응 방안 마련

✔ 국민 먹거리 사건·사고의 정확한 대응을 위한 과학적 근거 마련

 - ‘17년 계란 살충제 사건 등과 같은 국민 먹거리에 대한 문제 발생 

시 동물용의약품 등의 잔류물질에 대한 전문가로서 적극 동참하여 

국가의 올바른 대응 방안 마련에 학술적·과학적 논리를 제시하여 

식품 중 잔류물질에 대한 소비자의 불안감을 해소하는 데 기여

16 이상윤

36년 05월

㈜풀무원 

기술원

원장

✔ 자사뿐만 아니라 협력업체를 대상으로 HACCP과 Global 품질인증

시스템을 도입하고 품질향상과 공정 효율화를 위한 기술지원, 

유통 중의 변질 예방을 위한 미생물 관리 기술지원 등을 수행하여 

식품안전 확보와 상생 가치 실현에 기여

✔ 식품원료와 완제품 안전성 검증을 지속적으로 수행하여 부적합 

원료와 식품이 식품제조·유통망에 진입하는 것을 차단하고, 협력

기업의 식품원료와 식품 완제품에 대해 무상 분석을 지원

  * 222개 협력기업 식품안전 모니터링 무료 지원(928백만원, ‘20년)

✔ 최첨단 에너지 냉각 기술로 설계·적용한 글로벌 생산공장(김치)을 

마련하고, 플라스틱 사용량 절감을 위한 친환경패키지 개발 추진 

등 탄소중립과 ESG 강화를 위한 기술개발에 이바지 

17 이성식

19년 06월

롯데칠성음료㈜

품질혁신팀장

✔ 식약처의 당류 저감화 계획에 맞춰 50여 개의 당류 저감화 제품 

개발을 개발하고, 無라벨 제품 출시·시각장애인을 위한 브랜드명 

점자 표시 등 다양한 방향으로 미래 식품산업 발전을 위해 기여

✔ 음료 업계 최초 HACCP 도입과 Smart HACCP 도입을 추진하는 등 

HACCP 시스템을 기반으로 제품안전을 위한 경영시스템을 구축

하여 소비자에게 양질의 제품을 안전하게 제공하고자 지속적 노력

✔ 한국식품산업협회 법령제도분과위원회 활동하며 다양한 의견 제출

하고, 당나트륨 대체소재 현황·개선 방향 제시 등 적극적으로 참여

18 이은표

32년 11월

에스푸드㈜

식품안전센터장

／이사

✔ 해외 수출입 안전성 검증지침을 수립하여 중국에서 우리나라로 

수입되는 원료·제품 안전성을 확보하는데 기여함.

✔ 식품안전 전문가협의체 전문위원으로 활동하며 식품위생법과 

식품안전 이슈에 대해 발전적인 방안과 개선에 기여함.

✔ 서울시 중소기업 식품안전 무상컨설팅, 상생협회를 통한 국내 

중소기업 식품안전 교육 등을 지원 활동을 지속 수행

19 이지은

22년 04월

CJ제일제당

사업부장

✔ 수출국의 기준규격 검증 등 글로벌 식품안전 전담조직 구축하고 

한식기반 글로벌 전략제품(김치, 만두, 김 등)을 선정·집중 육성하여 

미래 혁신성장을 견인하는 데 선도적인 역할을 수행
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연번
성명 

수공기간

소속

직위/직급
주요 공적

✔ 광학식 문자 판독 기술 등 디지털 장비를 활용한 자동 검증 

프로그램을 개발, 제조현장에 적용하고 동종업계에 공유함으로써 

미래 식품안전관리 선진화에 기여

✔ 중소기업의 식품안전과 수출 역량 강화를 통한 업계 상생가치를 

실현하기 위하여 식품안전 관련 제외국 법규, 미생물 분석, 이물 

제어 방법 등 우수사례를 전파 및 공유

20 이철민

17년 05월

롯데쇼핑㈜ 

롯데마트사업부

안전관리부문장

✔ 냉장식품 안전을 높이는 동시에 에너지 사용량을 감소시켜 식품

안전 확보와 탄소중립 동시 실현을 위해 노력

 - 소비자 불편과 설치 등 기술적 어려움 최소화할 수 있는 효과적인 

‘냉장고 문 설치 기술’(Soft Closing Hinge Door)을 개발·도입

✔ 매장의 부적절한 온도 취급 등을 예방할 수 있는 시스템 마련

 - 진열장 온도 관리를 위한 AI 제어 시스템을 마련하고 전국 롯데마트 

냉동냉장 설비를 한 곳에서 모니터링하는 통합관제센터 설립

✔ 식품산업 현장에서 식품의 안전을 보장하기 위한 다양한 기술을 

연구하고 개발·적용하기 위해 20여 년간 노력

21 이한창

67년

(사)한국식품

기술사협회

고문

✔ 산분해와 콩을 각 50%씩 섞은 혼합간장을 주도적으로 개발하고, 

전통장류와 막걸리 등의 공정품질을 체계화하여 전통장류의 산업

발전과 현대화에 기여

✔ 재래식 간장제조용 개량메주의 제조방법 등 장류산업기술 관련 

기술을 개발하고, 전통장 발효법 확립하는 등 전통장류 산업

발전과 안전 향상에 지대한 역할을 수행

✔ 우리나라 포함 아시아의 식품미생물학 장류산업을 널리 보급하기 

위한 도서 출간과 논문 등 다수의 저술 활용

22 이현규

33년 02월

한양대학교

교수

／학장

✔ 식품안전 기반과 제품화 연구를 수행하여 국민 건강과 식품산업 

발전에 기여

 - 식품안전을 바탕으로 유용·영양성분 제조 및 소화흡수 증진 기술 등 

식품가공 분야와 건강기능성 분야를 융합한 연구로 지난 26년간 

232편 관련논문(SCI급 181편／학진등재 51편), 특허 47건, 기술이전 

5건, 저서 4권 등을 이룬 바 있음

 - 국내 유통농산물의 니켈 등 유해금속 오염도 조사와 위해도 평가, 

곰팡이독소 분석법 개선 등 식품안전 분야 연구 실적이 탁월

   * 최근 10년간 연구 실적 42편으로 발표SCIE 논문의 51% 차지

  ** 연구자 영향력 지표인 H-index가 38로 식품과학 분야 최상위수준

✔ 식품안전 관련 정책수립 및 제도개선 등의 활동 

 - 나트륨·당류 저감화 사업 수행하는 법률을 개정하여 국민 식생활에 

나트륨·당류 소비 증가에 대한 정책을 수행할 수 있는 근거 마련

 - 음식점 위생수준 향상과 식중독 예방을 위한 ‘음식점위생등급제’ 

마련하고 도입 시행하는데 기여하며 올바른 음식문화 개선에 기여

 - 농축수산물 안전관리를 위한 국가잔류물질 검사체계(NRP)를 수

산물과 유제품에도 적용토록 추진하여 수산물·유제품 안전성 

향상에 기여



※ 순서는 성명/지역명 가나다순이며, 포상대상자는 결격사유 조회 후 공적심사위원회 심의 등을 통해 추후 확정 예정
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연번
성명 

수공기간

소속

직위/직급
주요 공적

 - 자가품질 검사제도 개선방안 연구, 버섯제품의 기준・규격 및 

기능성 재평가, 식품원료 안전성 평가체계 개선방안 연구, 식품

원료 Negative system 도입을 위한 연구를 수행하여 정책 입안·

수행에 기여

✔ 다양한 식품안전 관련 학회 및 위원회 활동

 - 한국식품과학회 편집위원장(국문지), 한국식품영양과학회 이사 

및 한국식생활문화학회 부회장, 국제식품과학회와 국제식품기능

학술대회 운영위원, 식약처 규제입증위원 등으로 다양하게 활동

하며 식품과학과 업계 상생 발전을 위해 헌신

23 임소라

14년 02월

JTBC

보도국 정책부

복지팀장

／기자

✔ 먹거리 문제를 국민의 눈높이에서 친절하고 쉽게 전달할 수 있는 

다양한 방법을 고민하고 업계에 식품위생에 대한 주의를 환기

   * 식품 재료를 비위생적으로 세척한 족발 음식점 관련 보도(’21.7.28), 

말벌로 담금주를 만들어 불법 판매한 업체 보도(’21.11.17) 등

✔ 남양유업의 코로나19 바이러스 억제 홍보와 관련해 정확한 사실 

관계를 신속히 보도하고, 코로나19에 효과적인 치료제로 둔갑한 

고춧대차 관련해 정확한 검증 보도 등으로 국민의 피해를 줄이고 

불안감을 해소하는 데 중요한 역할을 수행

✔ 식약처 식품안전 정책에 대한 높은 이해도 바탕으로 정책을 분석

하고, 국민에게 정확하게 전달하여 국민 건강증진에 기여

24 전강식

27년 10월
(사)한국외식업

중앙회

중앙회장

✔ 코로나19 확산 예방을 위해 정부 정책 시행에 적극 협력

 - 외식업주가 거리두기 지침을 원만히 준수할 수 있도록 홍보하고 

매월 회원업소 자율점검 등 자체 방역활동을 시행

 - 감염증 예방수칙 등 포스터 및 홍보물, 마스크 착용 독려 스티커, 

방역물품(손소독제, 마스크) 전국 지부에 배부하고, 정부(식약처) 

주관 특별방역점검에 적극 참여

✔ 코로나19 상황에도 안심하고 외식할 수 있는 환경 조성을 위한 ‘생활 

속 거리두기 실천 한식당’ 발굴 및 소비 촉진을 위한 ‘코리아 동행

세일’ 추진

  * 생활 속 거리두기 실천 한식당 발굴 : 75개소 발굴 (20.5월)

 ** 코리아 동행세일 참여업소 발굴 : 총 280개 업소(‘20∼’21)

✔ 정부 일자리 창출 정책에 적극 호응하여 구직난 해결에 기여

 - 전국 118개소 무료직업소개소를 개설·운영하여, 구인난으로 어려움을 

겪고 있는 외식업소에 인력을 무료로 알선함으로써 업계의 경제적 

부담을 완화하고 일자리 마련을 위해 적극적으로 노력

  * 취업알선 실적: 1,005천명(‘19) → 780천명(’20) → 659천명(‘21)

✔ 식품위생관리 자율지도 업무를 통하여 식품접객업소를 연1회 이상 

점검토록 하며, 부적합 회원업소에 대한 시정, 행정처분 의뢰 조치 

취하는 등 외식업소 식품위생수준 향상을 위해 부단히 노력

  * ‘21년 621천개소 점검, 79천개소 시정지시, 13천개소 행정처분 의뢰

 ** ’20년 613천개소 점검, 81천개소 시정지시, 13천개소 행정처분 의뢰
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연번
성명 

수공기간

소속

직위/직급
주요 공적

25 정기련

35년 04월
㈜보락

회장

✔ 미래전략식품과 다양한 기능성식품 개발·보급에 기여

 - 건강에 대한 소비자 관심 증가와 유기가공식품 개발 증대에 발맞춰 

천연감귤향 등 50여종 천연향료의 개발·보급에 선도적 역할 수행

 - 항산화 기능성(녹차추출물), 피부보습 기능성(배초향추출물), 아토피

기능성(다래추출물), 면역증강(발효홍삼농축액) 등 다양한 기능성 

식품 개발 보급에 힘쓰며 미래전략식품 개발을 위해 노력

✔ 식품안전관리 수준 향상을 위해 지속적 노력

 - 최고경영자 직속 식품안전팀 편성하여 안전관리기준·원칙을 수립·

운영하고, 철저한 HACCP 원칙 적용, 식품이력추적관리 시스템을 

통해 식품의 안전성 확보를 조직의 최우선 과제로서 추진

 - 협력업체와의 공정한 거래질서를 확립하고, 협력업체의 위생 품질

관리 향상을 적극 지원하여 협력업체와 동반 성장을 위해 노력

✔ 수출 확대를 통한 K-Food 활성화에 기여

 - FSSC22000, HALAL, KOSHER, ISO9001 등 세계적으로 공신력있는 

식품안전인증시스템을 조기 도입하여 미국·베트남·인도네시아·

스페인 등의 다양한 문화권 국가에 수출을 통해 국위선양에 기여

   * 베트남, 인도네시아, 미국 등 16개국에 약 330만 불 수출(‘21년)

✔ 지역사회 상생 발전을 위한 공헌

 - 지역사회 발전을 위한 발전기금 기부(‘12∼’21년, 3억) 및 지역 

인재 우선채용 정책을 통한 지역주민 소득향상에 공헌

 - 지역사회 환경피해 방지를 위해 폐수정화시설, 대기정화시설 적극 

투자·관리

✔ 환경 및 에너지 절약 관련 적극적 관리로 사회적 책무 충실

 - 기존 설비를 과감히 교체하여 황산화물 오염물질 배출을 90% 

정도 절감하는 등 화학물질 배출저감을 위해 자발적으로 노력

 - 대기방지시설 효율을 향상하기 위해 선제적으로 설비를 보완·

투자하여, 미세먼지 배출 저감을 실현

26 정승현

33년 03월
㈜오뚜기

품질보증본부장

／전무

✔ 제품개발과 연구업무 수행으로 식품안전관리 수준향상에 기여

 - 세계 각국 음식을 가정에서 손쉽게 구현할 수 있도록 연구를 통해 

카레, 짜장, 스프, 스파게티 등을 제품화하여 소비자에게 다양하고 

새로운 식문화를 소개하고 전파하는 역할을 수행

 - 카레와 향신료 연구의 저변확대를 위해 ’08년부터 ‘카레 및 향신료 

국제심포지엄’을 국내 최초로 개최할 수 있도록 주관하여, 향신료 

생리 활성 효과 및 활용에 대한 연구 성과를 공유하고 향신료의 

기능성을 널리 알림

 - 회사 내 전사적인 품질보증시스템을 구축하고 국내·외 OEM사에도 

지역적 환경에 맞는 품질보증시스템 구축을 지원하여 식품의 위생

수준 향상에 기여

✔ 식품안전관리 사전예방시스템 구축 및 가동 
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연번
성명 

수공기간

소속

직위/직급
주요 공적

 - 국내외 발생하는 수많은 식품 관련 안전 이슈에 대응하기 위해 

KOLAS(국제공인시험기관)에서 인증한 오뚜기 식품안전센터에서 

국내 및 미국, 유럽, 일본, 중국 등 29개의 기준규격 및 식품안전

정보를 수집·분석하여 문제발생 가능성 있을 시 즉시 해당 제품에 

대한 검사를 실시하는 등 식품 안전성 확보에 기여함.

 - 해당 정보는 당사뿐만 아니라 관계사, OEM사에 지속적인 공유와 

교육 활동을 통해 전사적인 사전 예방을 하도록 선도

✔ 식품안전을 위한 사전예방활동

  - 오뚜기 3개 공장, 관계사 8개 공장, OEM사 38개 공장 등 모든 

공장 현장의 생산활동 개선과 안전사고 예방을 위한 점검을 실시

  - 총 350여개의 원부자재 협력업체의 경우 ‘오뚜기협력사관리시스템

(POP)’을 통해 기준규격 관리와 원부자재에서 발생하는 불만사항 

등록 및 개선에 힘씀.

27 최석원

33년 11월

한국원자력

안전기술원

책임연구원

✔ 일본산 수산물 제재, 일본 원자력 안전관리 체계, 방사능 사고 시 

메뉴얼 등 정부의 일본산 수산물 WTO 분쟁 대응자료 마련 기여

✔ 일본의 WTO 제소 대한 관계부처 분쟁 대응단에 전문가로 참여하여 

방사능 오염 등에 대한 과학적 자문 등 WTO 분쟁 승소에 기여

✔ 일본의 오염수 해양 방출 결정 등에 대한 과학적 자료를 분석·

검토하여 일본산 수산물 안전관리 대책 수립 마련에 크게 기여함.

28 최용호

30년 08월

샘표식품㈜

우리발효

연구실장

✔ 산분해간장과 혼합간장의 3-MCPD(간장 내 유해물질)의 저감화 

기술개발 및 공정기술개선으로 간장의 유해물질 제어에 공헌하

여 국민건강증진과 국내 식품의 수출 경쟁력 확보에 기여

✔ 장류 생물학적 안전수준 향상 연구와 신기술 개발을 통한 품질

개선과 위해물질 제어로 국내 장류의 품질과 안전성 향상에 기여

✔ 장류의 나트륨 저감화 개발에 참여하여 정부 시책에 맞는 발효 

공정기술 등을 개발함으로써 식품안전관리 업무에 적극 협조

29 허범규

05년 01월

㈜빈크러쉬

커피컴퍼니

웨이브온커피

대표이사

✔ 기장 일대의 카페거리를 활성화 시켜 지역 경제 활성화에 이바지

하고, 지역 기반 온라인화를 통해 청년 일자리 창출에서도 기여

✔ 다양한 로스팅·블렌딩 기법을 체계화하여 ’20년 국제커피 Award에서 

‘Espresso’ 부문과 ‘Cappuccino’ 부문에서 수상하여 대한민국 커피 

산업의 국제적 위상을 높이는데 기여

✔ 산소 농도 1%대 커피 드립백, 국내생산 캡슐커피, 커피 티백, 무가향·

무가당·무색소의 스페셜티 콜드브루 캔커피 등 다양한 제품개발로 

커피 산업의 고급화 선도

30 홍완수

28년 06월

상명대학교

교수

✔ 30여년간 식품안전·급식외식 위생분야에서 다양한 연구·교육 활동으로 

우리나라 식품산업 선진화와 급식외식위생수준 제고에 공헌

✔ 식품안전·위생 관련 폭넓고 다양한 주제의 국가 연구과제를 통해 

기초자료 구축, 현장적응성 향상시키는데 크게 기여함

✔ 코로나 시대, 밀키트 개발전략 등 시국을 반영한 학술대회를 개최하여 

배달음식과 노인급식소 등 사회복지시설의 위생안전관리방안에 대해 

조망
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[ 식중독예방과 ] 주관, 음식문화개선사업 포상 추천 후보(단체)

단체명 주요공적

강원도

양구군

▪음식문화개선을 위한 좋은식단 실천 및 홍보

 - 남은음식 싸가기 포장용기 : 29,500개/430개소(매년)

 - 음식물 쓰레기통 배부 : 500개/200개소

 - 식중독예방 홍보 전단지 및 온도계 배부 : 500매/29개

▪식품접객업소 위생수준 및 서비스 수준 향상에 기여

 - 위생모 및 위생행주 배부 : 2,00개/5,000개/600개소

 - 수저받침대 배부 : 2,000개/450개

 - 테이블 세팅지 배부 : 164,000매

▪주방문화개선 및 위생등급제 홍보

 - 위생방수 앞치마 배부 : 120개, 위생 고무장갑 : 12,180개, 락앤락 용기

  : 50개, 위생장갑(니트릴 장갑) 배부 : 1,461개/450개

▪(사) 양구군 어린이급식관리지원센터 운영

 - 순회방문지원 및 지도.점검 : 위생, 영양관리 분기별 3회

 - 대상별 교육 지원 : 어린이집 원장 및 부모참여 교육

 - 식단 및 레시피 제공, 가정통신문 보급(매월 8종식 제공)

 - 어린이의 올바를 식습관 및 영양 수준향상을 위한 대내.외 주기적 홍보, (사)어린이급식

관리지원센터 운영 대내.외 주기적 홍보

▪코로나19 대응 방역 준수사항 지도.점검을 통한 식품위생 향상

 - 식품, 공중업소 지도.점검 : 5,395건/881개소

 - 유흥시설 종사자 PCR 전수검사 : 3회/36개소

 - 소비자식품위생감시원 PCR 전수검사 : 2회/10회

 - 코로나19 신속항원 진단키트 보급 : 4,560개(유흥시설, 군부대, 학교 등) 

▪평화지역 시설 현대화사업 추진 협조 운영

 - 시설별 실적(2018~2021) : 음식점 265개소, 이.미용업 45개소, 숙박업소 : 36개소

경기도

수원시

▪덜어먹기 식문화 정착에 기여

 - 덜어먹는 용기 등 제작 및 배부 : 덜어먹기 실천음식점 등 337개소/ 9종 34,994개 

 - 홍보 동영상 제작 및 덜어먹기 등 온라인 캠페인 : 457,950명(유투브, 카톡 친구 발송 등)

 - 아싸싸(아름답게 싸주기 운동) 행정지도(평가) 73개소

 - 음식문화개선 홍보 및 고객만족도 조사 : 음식문화거리 내 음식점 56개소(12항목)

 - 건전한 식문화 식단 실천 등 간담회 2회

 - 덜어먹기 등 음식문화개선 홍보 리플릿 제작 및 배부 4,000매

▪음식점 위생등급제 확산에 기여

 - 지정업소 : 498개소(매우우수 411, 우수 64, 좋음 23) 

             → ’20년(286) 대비 ‘21년(498) 약 175% 증가

 - 우선구역 내 음식점 등급 지정 : 4개 구역 95개소

 - 2021 음식점 위생등급 특화거리 시범참여 : 93개소 현장방문 실태조사 및 28개소 신청 접수, 

   홍보물 배부(4종 93개 279매) 등 위생등급 지정업소 확대 적극 추진

 - 우선구역 영업자 집합교육 : 음식점 19개소 

 - 위생등급 지정업소 사후관리 : 44개소 
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[ 식중독예방과 ] 주관, 음식문화개선사업 포상 추천 후보(단체)

단체명 주요공적

▪음식점 위생등급제 홍보 추진

 - 위생등급 지정업소 인센티브 물품 제작(배부)

  : 지정업소 495개소(2종 5,445개)

 - 위생등급제 컨설팅 지원 추진 : 컨설팅 지원 34개소 중 33개소 (매우우수 28, 우수5) 지정

 - 위생등급제 홍보 등 음식문화개선 홍보 추진 : 음식점 1,502개소(리플릿 배부 8회 1,502매/ 

   홍보 물품 배부 8회 9,130개 32,300매)

 -  위생등급제 관련 언론 홍보 3회 21개 언론사

▪ 안전한 외식환경 조성에 기여

1) 위생적 외식환경 조성을 위한 시설 등 지원

 - 입식테이블 교체 지원 : 일반음식점 19개소 (홍보 : 18개 언론사 보도)

 - 전통시장 내 깔끔 음식업소 만들기 : 21개소

 - 코로나19 예방을 위한 신규(변경) 영업자 대상 방역수칙 자율점검 체크리스트 1,000매 및  

   마스크 7,500매 배부

 - 코로나19 예방접종 사회적 분위기 조성을 위한 외식업지부 등 위생단체와의 간담회 개최

2) 식중독 예방을 위한 점검 및 식중독 예방

 - 코로나19 특별방역 관련 헌팅포차 점검 : 2개소(식품의약품안전처장 등 9명 참여)

 - 관광특구 내 일반음식점 305개소 방문컨설팅(ATP 측정 활용한 오염도 확인 등)  

 - 안전한 외식환경 조성을 위한 식품 수거 검사 455건

 - 식중독 예방을 위한 어린이 안전급식소 관리 691개소

 - 개학기 학교(유치원)급식소 식중독 예방 합동점검 : 304개소 등

3) 위생과 영양을 고려한 간소한 음식문화개선 추진

 - 음식문화개선 및 좋은 식단 홍보물 배부 : 신규영업자 1,000명 (앞치마, 마스크 등)

 - 일월먹거리촌 음식문화개선 사업 추진 : 58개소 (주방가위 등 3종 물품지원)

 - 음식점 식문화개선 이행 현장조사 : 30개소

 - 음식문화개선 유공자 표창(훈격:시장) : 28명

 - 나트륨 줄이기 실천음식점 점검 등 : 12개소

▪ 어르신 코로나 접종률 향상을 위한 민간주도 수원형 인센티브 운영 

 - 식품위생업소 181개소 인센티브 운영 참여

 - 언론홍보 85건(방송 5건, 신문보도 78건 등)

▪ 음식문화거리 조성 및 지원 추진

 - 음식문화거리 대상 음식문화개선사업 추진 : 7개거리 음식점 393개소/ 홍보물품 7종 7,373개

 - 거리 활성화 및 홍보를 위한 음식문화거리 안내판 제작 및 설치

 - 지역신문 등 언론매체 활용 홍보 2회 59건

경기도

오산시

￭ 덜어먹기 식문화 정착

 - 어린이 식품안전체험관을 통한 덜어먹기 챌린지 운영

 - 덜어먹기 실천음식점 물품지원 : 100개소    

  * 반찬집게 2,250개, 집게통 750개, 개인그릇 500개

 - 다중이용업소 및 지도·점검시 홍보

  * 홍보부채 7,220개, 거리두기 삼각대 1,000개, 위생물품 2,000개, 수기명부 4,000매, 

포장가방 3,880개, 수저집120,000개 등



※ 순서는 성명/지역명 가나다순이며, 포상대상자는 결격사유 조회 후 공적심사위원회 심의 등을 통해 추후 확정 예정
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[ 식중독예방과 ] 주관, 음식문화개선사업 포상 추천 후보(단체)

단체명 주요공적

￭ 음식점 위생등급제 확산 추진

 - 음식점 위생등급 우선구역 선정관리 : 7개 구역 68개소

 - 위생등급제 지정 176개소

  * 대상업소 3,185중 176개소 지정 / 지정율 5.52%

  * 위생등급 유효기간 연장 평가 재지정율 65%

 - 위생등급제 컨설팅 용역지원 : 66개소

 - 모범음식점 등 지역 인증업소 위생등급제 전환율 : 32%

  * 인증업소 131개소 중 42개소 지정

 - 위생등급제 지정업소 인센티브 지원 : 165개소 23,444천원

 - 홍보를 통한 위생등급제 확산 및 시민 인지도 향상

  * 배달앱 등록 음식점 등 방문 홍보 : 34회 519개소

  * 소비자감시원을 활용한 방문 홍보 : 2회 144개소

￭ 위생환경 개선지원과 식중독 예방 등으로 안전한 외식환경 조성에 기여

 - 음식점 위생환경개선 시설자금 지원 : 24개소 46,500천원

 - 전통시장 깔끔 음식업소 만들기 사업 : 7개소 25,075천원

 - 줄서는 식당 2020 프로젝트 진행 : 55개소 300,000천원 

￭ 어린이 중심 식문화 교육 및 홍보로 자발적 참여에 기여

 - 저염‧저당 및 건강식단 보급 및 홍보

  * 어린이 식품안전체험관 운영 : 캐릭터 개발 및 교육영상 제작

  * 나(na)다운(dwon)사업 진행 : 64개소

  * 부모 위생‧영양 교육 실시 : 14개소 36명

  * 조리지침서 및 레시피 제공 및 개발 : 주 1보

  * 음식문화 홍보 콘텐츠 제작 : 97개소 7,000천원

  * 독산성음식문화거리 홍보 등

경상북도

문경시

▪덜어먹는 식문화 정착

 - 식문화 개선 및 새로운 외식환경 조성 지원 : 395개소

 - 김치 한마당 경연대회 및 덜어먹기 홍보 캠페인 : 30,000천원

 - 식문화개선 덜어먹는 안심접시 지원 : 500개소, 안심접시 보급률 : 78.3% 달성

▪위생등급제 확산 및 홍보

 - 위생등급제 우선구역 지정 및 배달앱 등록 음식점 관리

 - 모범음식점 위생등급제 연계추진

 - 위생등급 지정업소 상하수도 요금 감면 등 지원 : 11,245천원

▪안전한 외식환경 조성

 - 무선소독 분무기, 비말차단 칸막이 등 지원 : 816개소

 - 식중독 예방진단 컨설팅 등 진행

▪위생단체 ‘안심음식점 만들기 캠페인’ 전개 및 상호 협력 워크숍

경상북도

포항시

▪ <갯마을 차차차>, <동백꽃 필 무렵> 드라마 촬영지 덜어먹기 실천 강화  

 - “우리동네 안심식당, 청하맛 차차차 ” 홍보책자 제작‧배부

▪ 안심식당 지정업소 인센티브 제공 : 344,196천원

 - 투명칸막이, 반찬 냉장고, 칼·도마 소독기 등 13종 



※ 순서는 성명/지역명 가나다순이며, 포상대상자는 결격사유 조회 후 공적심사위원회 심의 등을 통해 추후 확정 예정
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[ 식중독예방과 ] 주관, 음식문화개선사업 포상 추천 후보(단체)

단체명 주요공적

▪음식점 위생‧서비스 수준 선진화 지원사업 추진 

 - 주방 및 객실(홀) 청소 지원업소 : 80개소 

 - 청소전문업체 음식점 내‧외부 위생취약부분 대청소 지원을 통한 주방 환경 개선에 기여 

▪시민식객단 50인 운영

 - 음식점 위생‧친절‧서비스 평가건수 : 1,902건

 - 평가업소 매월 우편발송 등 피드백 : 1,745개소

 - 식객단이 평가한 친절업소 선정 : 113개소

 - 칭찬할 점, 아쉬운점을 업소에 통보하여 서비스 개선 등 자발적 음식문화 개선 분위기  

 조성에 기여  

▪식중독 사전예방 및 신속대응 시스템 구축 

 - 식중독 비상대책반 편성 운영 

 - 집단급식소 및 식품취급업소 안전관리 강화 : 7회, 5,789개소

 - 식중독 예방 진단 컨설팅 : 28개소 (학교 10, 사회복지시설 5, 일반음식점 13)

 - 지하수 사용업소 안전관리 강화 : 47개소

 - 식중독 및 코로나 예방 손소독제 지원 : 5백만원

광주광역시

광산구

▪건강한 식생활 외식 환경 구축 및 홍보로 덜어먹기 실천 활성화 집중

 - 유튜브를 통한 광산 안심식당 성과 발표 : 광산구 정책 올림픽 은메달 수상

 - 덜어먹기 실천 광산 안심식당 서약업소 : 437개소

 - 덜어먹기 실천 식기구 물품 제작 : 위생집게 8,800개, 국자 4,000개/ 26,520천원

 - 덜어먹기 실천 식기구 물품 보급 : 438개소, 위생집게 11,912개, 국자 3,039개 

 - 덜어먹기 실천 홍보물품 제작‧보급 : 수저집 1,400,000개, 손님용 앞치마 4,000개, 

 홀더 1,500개, 쇼핑백 1,500개/ 40,486천원

▪ 음식점 위생등급제 체계적인 운영‧관리로 음식점 위생등급제 내실화 및 역량 강화

 - 음식점 위생등급 지정업소 : 217개소

 - 음식점 위생등급제 대상업소 환류(설문조사)를 통한 운영관리 시행 : 2회/ 337개소

 - 인센티브 대폭 확대 : 3회 / 573개소(관급봉투, 손세정제, 살균소독티슈 등)/ 17,728천원

▪ 안전한 외식환경 조성을 위한 위생점검 및 전방위적인 활동

 - 위생점검 : 음식점 2,692개소, 집단급식소 264개소

 - 식중독 예방홍보 캠페인 : 음식점 3,341개소, 시민 2,300여명 / 문자알림서비스 102회 /  

 46,890개소, 게시판 1회/월, SNS

 - 일반음식점 생활 방역물품 제공 : 마스크 22,693개, 손세정제 905개, 손소독제 및 소독  

 티슈 등 1,560개 배부  

▪지역특화사업 및 민감참여 확대로 음식문화개선을 추진 

 - 음식점 입식테이블 지원: 34개소 테이블 339개, 의자 1,329개 

 - 백신접종안내 팻말 : 소비자감시원, 통장단, 관련협회 등 총 224명을 활용하여 4,670개소  

 15,000매 배부

대구광역시

중구

▪덜어먹기 식문화 정착을 위한 홍보물품 2종 제작·홍보

▪음식점 위생등급제 확산

 - 위생등급 확대 지정: 116개소／우선구역 확대 지정: 47개소／

 모범음식점·안심음식점 지정 통합·연계 사후관리: 32개소



※ 순서는 성명/지역명 가나다순이며, 포상대상자는 결격사유 조회 후 공적심사위원회 심의 등을 통해 추후 확정 예정
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[ 식중독예방과 ] 주관, 음식문화개선사업 포상 추천 후보(단체)

단체명 주요공적

▪음식점 위생등급제 홍보 확대

 - 기술지원(컨설팅) 실시: 12개소

 - 위생등급 지정업소 인센티브 지원 · 지원물품 2종 배부, 상수도 요금 지원(10만원) 

 - 전자카탈로그 운영 및 홈페이지 맛집지도 생성 홍보

▪안전한 외식환경 조성

 - 위생업소 시설개선 지원: 22개소

 - ‘19년~‘20년 식중독 無 사고 달성

  · 취약업소 지도·점검 1,059개소/적발 15개소 · 수거·검사: 593건/ 적발 1건

 - 식중독 예방진단 컨설팅 23개소

 - 손 세정 검사기(뷰박스) 무료 대여 서비스: 933명

 - 식중독 예방 교육·홍보

  · 교육: 어린이집 48개소, 사회복지시설 99명

  · 홈페이지 및 전광판 이용 시민 홍보, 홍보물품 4종 배부

 - 어린이 먹거리 안심환경 조성

  · 어린이 급식관리 지원센터 운영: 54개소(2,300명)

 - 어린이 기호식품 판매업소 지도·점검: 645개소

  · 홍보물품 2종 배부 

 - 나트륨 줄이기 사업 확대 운영 · 실천음식점·삼삼급식소 15개소 및 참여음식점 200개소 

▪특화사업

 - Take-out 일회용 컵 회수사업: 143개소

  · 시민대상 각종 행사시 및 전광판 홍보, 홍보물품 4종 배부

 - 카페 ’컵 오염도‘ 그것이 알고 싶다. 

  · 카페 내 다회용 컵 위생·청결상태 관능 검사 및 ATP 측정: 46개소 

인천광역시
▪덜어먹기 식문화 정착 적극 추진

 - 개별식기 등 인센티브 제공으로 덜어먹기 실천 지원 및 자발적 참여 유도 : 6,296개소/254,055천원

 - 덜어먹기 이행여부 현장조사 : 3,476개소

 - 덜어먹기 실천 결의대회, 간담회 : 17회

 - 교육 홍보 : 143회

 - 식품진흥기금 행사 사업비 변경으로 군구 덜어먹기 식기구 등 물품 구입 지원 : 430,000천원

▪음식점 위생등급제 확산에 기여

 - 위생등급 신규 지정 : 625개소(목표대비 136%)

 - 우선구역 확대 : 8개 구역／57개소, ‘20년 70개 구역／282개소 → ’21년 78개 구역／339개소

 - 명품음식점 기준 ISO 인증 → 위생등급제 전환, 우수음식점 907개소를 등급제 연계 운영

▪음식점 위생등급제 홍보

 - 위생등급 지정업소 인센티브 제공 : 1,457개소/ 123,027천원

 - 위생등급제 기술지원(컨설팅) : 545개소

 - 홍보물 제작배부 등 : 21,350개/20,016천원

 - 위생등급제 설명회, 간담회 : 29회

 - 전광판, 보도자료 등 다양한 매체를 동한 홍보 : 53회



※ 순서는 성명/지역명 가나다순이며, 포상대상자는 결격사유 조회 후 공적심사위원회 심의 등을 통해 추후 확정 예정
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[ 식중독예방과 ] 주관, 음식문화개선사업 포상 추천 후보(단체)

단체명 주요공적

▪안전한 외식환경 조성

 - 안심식당 우수기관 평가(17개 광역지자체) 상·하반기 연속 전국 1위 선정

 - 노후 주방환기시설개선 등 시설개선 및 위생·방역물품 지원 : 24,281개소/415,354천원

 - 식중독 예방진단컨설팅 183개소, 

 - 식중독 발생 우려 업소 집중관리 : 15,159개소 점검, 64개소 조치

▪음식문화개선 자발적 참여를 위한 노력

 - 음식문화개선 캠페인 11회, 결의대회 1,671명,

 - 음식특화거리 일제 정비 : 26개거리 

 - 행사성 사업비(식품진흥기금) 변경으로 위생·방역물품 지원 : 430,000천원

 - 소규모·비대면 맛집 발굴 행사 개최 : 5회

 - 식품진흥기금 조례 개정을 통한 대출 이율 인하(2%→1%)로 시설개선 및 육성자금 지원 활성화

인천광역시

부평구

▪덜어먹기 식문화 정착을 위해 노력(‘21) 

 - 위생찬기 등 지원 : 124개소/15,089천원

 - 덜어먹기 이행여부 현장조사 : 328개소

 - 덜어먹기 홍보 전단지 배부 : 4,283개소

▪위생등급제 확산에 기여(‘21)

 - 우선구역 지정 : 32개 구역 292개소

 - 위생등급 지정에 도움을 주는 물품 지원 : 6종  

▪음식점 위생등급제 적극 홍보 추진 (’21)

 - 위생등급 맞춤형 컨설팅 : 175개소 

 - 위생등급 지정업소 인센티브 지원 : 105개소

 - 위생등급제 설명회 개최 : 1회/30명

 - 각종 매체를 통한 홍보 : 31회

▪안전한 외식환경 조성을 위해 힘씀 (’21)

 - 주방정리수납 지원 : 42개소/17,486천원

 - 올바른먹거리문화조성 교육 : 연1회

 - 식중독예방 음식점 위생점검 : 1,482개소

 - 식중독예방진단 컨설팅 : 20개소 

 - 우수음식점 등 사후관리 : 202개소

 - 외국인운영음식점 맞춤형 컨설팅 : 171개소 

▪지역 특화사업을 통한 자발적 참여 유도 (‘20~’21)

 - 부평 맛 자랑 경연대회 : 연1회/6개소

 - 좋은식단 메뉴개발 프로젝트 : 40개소/7,867천원

 - 어린이 인형극 동영상 홍보 : 2회

전라북도

완주군

▪식사예절 및 예방수칙 등 음식문화개선 홍보물 자체제작 : 5회 (유튜브, 포스터, 책자, 

 리플렛 2)  

▪위생물품(꾸러미) 제공 : 1,920개소

▪위생등급 지정수, 우선 구역내수, 신청업소수, 기술지원수 : 43/10/106/20개소 

▪음식점 시설개선(41개소/182백만원) 및 테이블 칸막이(274개소/1,136개)

▪주방환경개선(후드,렌지교체, 주방청소 등) : 29개소



※ 순서는 성명/지역명 가나다순이며, 포상대상자는 결격사유 조회 후 공적심사위원회 심의 등을 통해 추후 확정 예정
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[ 식중독예방과 ] 주관, 음식문화개선사업 포상 추천 후보(단체)

단체명 주요공적

▪식중독 예방교육 및 점검 등 : 3,152개소/3회

▪푸드서비스 선진화 안심식당 지정 및 관리 : 274개소

▪“선제적 방역환경 조성으로 음식점발 코로나 확진자 제로” 적극행정 우수상 수상  

▪안심식당 우수지자체 농림부장관상 수상(2회 연속)

전라남도
▪덜어먹기 식문화 정착

 - 1인반상, 개인별 반찬 제공으로 위생적인 식사문화 조성

 - 집게, 앞접시, 국자 등 위생물품 지원 : 4,300개소(364,917천원)

▪음식점 위생등급제 확산

 - 음식점 인증제도와 위생등급제 연계추진, 모범음식점, 남도음식명가(129개소), 시군자체 인증 

음식점(107개소) 위생등급제 참여 독려

 - 위생등급제 참여 확산을 위한 지원  : 상하수도료 지원(106개소/28,447천원)

  : 주방용품, 손소독제 등 위생용품(1,142개소/209,720천원)

  : 현장방문 위생진단 컨설팅 지원(68,148천원)

▪음식점 위생등급제 홍보

 - 도 및 시군 홈페이지 및 SNS 등 온라인 채널, 전광판, 관광안내소 등에 홍보영상 게시

 - TV(3개사), 라디오, 신문 배너 홍보(70백만원)

 - KBC 광주방송 7회 방영(50백만원) : 나도 남도 행(行) / SBS 네트워크 현장 고향이 보인다 등

 - 음식문화개선 실천 보도자료 연중 배포

 - 관광지, 터미널, 시장 등에서 집게, 마스크, 앞치마, 포스터 등 홍보물 배부(170,091천원)

 - 식품위생업소 영업장 대상 위생교육 및 식중독 예방 등 홍보 제작 배부

▪ 안전한 외식환경 조성

 - ‘15년도부터 음식점 3대 청결운동(깨끗한 음식, 환경, 복장) 사업을 추진하여 매년 음식점 

   1,000개소(54,000천원)에 위생복, 손세정제, 마스크 등 지원

 - 모범음식점 위생관리(상하수도료 및 위생용품) 지원 : 936개소/474,561천원

 - 코로나19 확산방지를 위해 비접촉식 체온계, 아크릴 칸막이, 주방용품 소독제 지원

    : 18,612개소/2,331,344천원

 - 음식점 입식탁자 설치 지원 : 취약계층을 위한 편의시설 환경개선

   (입식탁자 5,000세트. 2,000백만원)

 - 주방시설, 화장실 등 위생환경 개선 : 159개소/840,591천원

 - 나트륨 줄이기 실천음식점 및 삼삼급식소 컨설팅 : 실천음식점(52개소), 삼삼급식소(12개소) 

   1:1 교육을 통한 저감 메뉴관리 집중 수행

 : 영업자가 직접 나트륨 함량을 기록할 수 있는 염도측정 기록 어플 개발, 카카오톡 채널 개설하여 

  1:1 문의사항 접수, 신속하게 답변 처리

- 나트륨 섭취 기사 송출, 식품영양기관 대상으로 홍보 추진, 일반인 대상 나트륨 저감 오프라인 

  교육(3회) 진행

- 모범음식점, 남도음식명가, 관광지 주변 음식점 1,200개소에 대한 격월 모니터링 시행 

  : 덜어먹기, 위생복 착용 등 점검



※ 순서는 성명/지역명 가나다순이며, 포상대상자는 결격사유 조회 후 공적심사위원회 심의 등을 통해 추후 확정 예정
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[ 식중독예방과 ] 주관, 음식문화개선사업 포상 추천 후보자
성명

소속,지위

(수공기간)

주요공적

이기영

㈜기영에프앤비 

대표

(05년 06월)

▪적극적인 위생등급제 수용 

 - 21년 새롭게 런칭한 ‘떡볶이 참 잘하는집, 떡참’브랜드의 위생등급제 지정 신청을 

적극적으로 독려한 결과, 약 80여개 매장 [매우우수(23店), 우수(18店), 좋음(14店), 

   진행중(31店)]이 위생등급제에 동참

 - 이는 해당 브랜드 전체 가맹점 수(308店)의 1/4 수준인 26%가 지정 및 진행한 

것으로써 단기간에 빠른 속도로 도입 중

 - 기존 운영 브랜드인 ‘두찜’도 25개 가맹점[매우우수(7店), 우수(9店), 좋음(9店)]이 도

입하는 등 적극적인 위생등급제 도입에 기여

 ▪위생적인 가맹점 관리를 위한 교육

 - 가맹점주님들에게 개점교육 시 코로나19 상황 속 필수적인 배달에 대한 이해, 

마케팅 등과 더불어 최근 언론에서 이슈가 되고 있는 위생사고 사례 등과 함께 

위생의 중요성을 강조하고, ‘음식점 위생 등급제’에 대해 신청방법, 구비서류, 점검 

포인트 등을 교육하여 필요성을 인식시킴.

▪건강한 외식문화 정착을 위한 노력 

 - 음식물 쓰레기 최소화 및 고객 만족을 위하여 남은 음식의 포장을 장려하고, 이미 

제공한 음식(밑 반찬류 등)의 재사용 금지

 - 내점 식사 시 최초제공 반찬류를 소량 제공하고, 셀프반찬 코너를 마련하여 

제공하도록 함

▪코로나19 상황 속 위생적인 음식문화 정착에 기여

 - 내점 식사 시 다회용 식기류 사용을 지양하고, 개별포장된 식기류 또는 일회용

   식기류의 제공을 독려하며, 덜어먹기용 접시와 접시와 집게, 국자 등을 제공

이은재

한국외식업중앙회 

중랑구지회

지회장 /

일반음식점 

할매복집

대표

(14년 09월)

▪위생등급제 조기정착에 기여

 - 음식점 위생등급제 도입 전 기존 모범음식점 지정 기준과 중복되지 않은 음식점 

위생등급 평가항목 등 기준 전반 규정과 관련, 외식업중앙회에 건의, 영업자가 쉽게 

접근할 수 있도록 하였음

 - 위생등급제가 시행됨에 따라 중랑구청과 외식업 중랑구지회와 유기적 협조를 통해 

동 산업 정착을 위하여 영업자에게 홍보 및 계도함

▪ 식생활문화 수준 향상을 위한 사업 추진

 - 안전하고 낭비 없는 건강한 음식문화 정착을 통한 영업자와 소비자의 의식 전환과 

선진 외식문화의 발전을 위해 자발적인 참여를 유도하고 적극적으로 계도함

▪ 음식문화 개선 및 식품안전관리 홍보

 - 남은음식 제로 정착을 위하여 남은음식 싸주기 운동 등 버려지는 음식을 줄이기 

위한 제한된 사고를 개선시키고자 주변 업주들에게 독려, 소비자의 인식 전환을 

위한 홍보 및 캠페인을 적극 추진

▪음식문화개선 추진위원회 참여 인센티브 제공에 기여

 - 한국외식업중앙회 중랑구지회 음식문화 개선 추진위원회위원장으로 회의를 주최하여 

모범음식점 지정심의 및 인센티브 제공을 중랑구청에 요청


